EHNATIDNAL* GOURMET-JOURNAL

Fastfood

" Lunch in deutschen
Grofistadten: Sushi, Pasta,
i as, AusteriP

Tipps,
Wie Wac

perfekt gell

' m%*

Verraten Sie
lhren Llablm




M o cen Tropfen der Welt gehéren alte
wCOgnacs Smd die 1000-Euro-Brinde ihr Geld wert2:
,.::‘ Unee Tastlng offenbarte chrraschung, gt

: » Fog
_ SRk

: 3 R R

=i . e
5
"
A
)

y




s

E &

xtravaganz hat in diesen Tagen wieder Hochkonjunktur:

Wer viel Geld hat und nicht weill, was er seinem Schatz

auf den Gabentisch legen soll, kann noch schnell fiir 3750

Lure den versilberten Champagnerkiibel sus der May-

bach-Kollektion von Robbe & Berking kaufen (siche Heft
12/2002) oder — fiir 3000 Euro — das schine Brotmesser aus Da-
maszenerstahl von Giide aus Solingen (Heft 10v2002), Jegliche
Sparappelle der Bundesregierung prallen ab an der neuen Lust auf
Luxus. Und bei DaimlerChrysler, horen wir, sind bereits alle 2000
Maybach-Karossen der ersten Jahresproduktion verkauft — zu ei-
nem Stiickpreis von mindestens 330 000 Euro.

Eine Klientel, die den Euro nicht zweimal umdrehen muss und
die Oscar Wildes ganz einfachen Geschmack teilt — von allem nur
das Beste —, haben auch die Cognac-Hiuser fiir ihre Premium-
Produkte im Visier. Rémy Martin und Hennessy verkaufen ihre je
iiber 1000 Euro teuren Luxusflaschen vor allem an vermigende
Crourmets in Fernost. Peter Antoine Thoennissen, Exklusiv-lm-
porteur des 1000-Euro-Cognacs Fontaine de La Pouyade, denkt
bei miglichen Vertriehswegen gleich an die Maybach-Kiufer:
«Die wiirden sich diber eine Flasche La Pouyade als give away
freven!™ Bald will Thoennissen dariiber verhandeln.
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Was kann der Connaisseur von Venretern dieser Preisklasse er-
warten? Schmecken die Teuersten am besten? Oder fallen die
Kiufer auf geschickte lmagepflege herein und zahlen statt fiir den
Inhalt vor allem fiir die aufwiindige Verpackung? Beim Richard
Hennessy ist es ein kiloschwerer Lederkoffer, bei Rémy Martins
Louis XIII eine kunstvolle Glaskaraffe im Rokoko-Stil.

Lim die Antworten zu finden, baten wir eine Experten-Jury zur
Exklusiv-Blindverkostung in die Hamburger ,Havanna Lounge”,
Jeder Cognac sollte miglichst fair beurteilt werden: Ohne die
Marken und Preise zu kennen, probierien die Tester neun Kandida-
ten von 150 bis 1200 Euro pro Flasche. In die Probe halten wir zu-
dem einen Piraten geschmuggelt — den Brandy Carlos I von Pedro
Domecy, fiir 17 Euro im Supermarkt gekaoft. Jeder Juror sollte je-
weils den Cognac und dessen Preis pro Flasche schitzen, Es wurde
ein spannendes Tasting mit dberraschendem Ausgang!

So viel sei schon verraten: Die Verkostung brachte drei gute
Nachrichten, Erstens: Die Jury erwies sich als kompetent. Sie er-
kannte rasch den 17-Euro-Brandy als spanischen Weinbrand — viele
Profi-Verkoster hiitten freilich iiber 100 Euro dafiie bezahlt. Carlos
L ist ein gelungener Brandy — fiir den Preis sogar ein Geheimtipp!
Zweitens: Die Kiufer von 1000-Euro-Cognacs miissen sich nicht
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betrogen filhlen — alle Luxusflaschen lundeten auf den ersten fiinf
Plitzen. Drittens: Wir haben einen sehr giinstigen Cognac gefun-
den, der locker bei den Preisriesen mitspielen kann.

as die Premivm-Flaschen so teuer macht? Die kostspieli-
Wg:n Tropfen kommen aus den besten Anbangebicten des

Cognacs, der Appellation Grande Champagne Contrdlée,
MNur Brinde aus diesem 12 500 Hektar grollen Anbaugebiet fiir
Weinreben, siidistlich der Stadt Cognac in der Charente, diirfen
sich Premier Cru nennen. Und nur 18 Prozent des in der Welt ver-
kauften Cognacs stammi von Reben (meist Ugni blanc, selten
auch Folle blanche oder Colombard) aus diesem eng begrenzien
Gebiet, Auberdem werden diese Grande-Champagne-Gewiichse
traditionell nach dem Destillieren lange in Exchenholzfissern ge-
lagert — erst dies macht die anfangs ruppigen Briinde elegant und
weich am Gaumen. Entsprechend wiirdevollen Alters sind die drei
1000-Euro-Bouteillen unseres Tests: Der Louis X1IT von Rémy
Martin wird aus im Durchschnitt 100 Jahre alien Briinden kompo-
niert. Der Richard Hennessy hat um die 120, La Fontaine de La
Pouyade gar 130 Jahre auf dem Buckel.

Dies ergab in der Blindverkostung einen klaren Abstand zwi-
schen giinstig und sehr teuer. Selbst die etwa 35 Jahre jungen
Bouteillen von Lhéraud und Léopold Gourmel, destilliert aus
Trauben der zweitklassierten Anbauregion Petite Champagne,
konnten die Jury nicht recht liberzeugen: Beide wirkten im Buken
Zu zuriickhaltend und am Gaumen mit bitteren, metallischen Ti-
nen zu unreif, Schade, bei Preisen von je 200 Euro. Nicht viel
besser erging es beim Vergleichsiest dem Delamain Trés Venera-
ble (180 Eurc), der trotz schimer Fruchtaromen die Harmonie und
Finesse der hundertjiihrigen Konkurrenten nicht bieten konnte.

lanzvoller Sieger ist dagegen der Fontaine de La Pouyade.

Der noch kaum bekannte Premier-Cru-Cognac iiberzeugte

die Jury auf Anhich: Mit einem Feuerwerk der Aromen —
Kriuter, Tee, Zedernholz, Bliiten und Orangen — und der groflen
Eleganz am Gaumen scheint der La Pouyade seinen Preis von
1000 Euro wert zu sein: Die Jury vemutete bei diesem Kandidaten
villig richtig einen der teversten Tropfen im Blindiest.

Auch die bekannteren Edelbriinde Louis XIII von Rémy Mar-
tin. Richard Hennessy und der Family Reserve von Hine vertei-
digten ihren guten Ruf mit Erfolg (siehe links). Der Uberra-
schungscoup gelang jedoch Orard: Der etwa 140 Euro giinstige
Extra — destilliert aus Trauben der Grande und Petite Champagne
— schaffte es auf Platz drei der Gesamtwertung. Er {iberzeugte dic
Jury mit intensiven Aromen von Zitrusfriichien und Quitte, dazu
Noten von Vanille und Rauch. Am Gaumen priisentiert sich der
Extra konzentriert, voll und &lig, mit der Finesse eines sehr alten
Cognacs. Die Jury hiitte ihm glatt den fiinffachen Preis zugetraut!

Fazit: Es lohnt sich allemal, vor einem sehr tiefen Griff ins Por-
temonnaie glinstige Alternativen zu probieren. Wer jedoch dem
Luxus rettungslos verfallen ist — dem raten wir zu einem Ver-
gleichs-Tasting unserer fiinf Favoriten, Set-Preis im Fachhandel:
schlappe 3800 Euro. Fiir Enthusiasten sollie es Rabatt geben!

Die Jury: Annegret Seeger, Sommeliére und Restaurantleiterin
im |, Viehhauser” im  Dorint Am Alten Wall"; Dagmar Willich,
leitende Sommeliére im Hotel | Lowis C. Jacob"; Elke Schriider,
Sommeliére in der ,Havanna Lounge”; Pierre Moissonnier,
Kiichenchef im , La Mirabelle"'; Sommelier Nils Hover und Barchef
Enrico Wilhelm, beide Hotel . Raffles Vier Jahreszeiten®, und
FEINSCHMECKER-Redakteur Kersten Wetenkamp — alle Hamburg,
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Ubergossene Alm

Vitaler Winterzauber ... wo Milch und Honig flieBien.
im Wohlfiihlhotel in den Salzburger Bergen!

Gehen Sie Thren Triumen nach.
In der ,Ubergossenen Alm® — der
Wohlfihl-Kuschelplat miteen in
Hochkiinigs Bergreich, im Herzen
der Salzburger Alpen. Hier sind
Genicllerferien cinfach etwas Be-
sonderes. Familie Burgschwaiger
kiimmert sich persénlich um Thr
Wohl und traditionsbewusste Gast-
freundschaft, gepaart mit exzellen-
tem Wohnkomlort, kidt ein zum
Relaxen und Genieflen. Gourmers
schwirmen von der leichten,
feinen Kiiche und auch das Well-
nessangebot im neuen Hochki-
nig’s Vitalreich®™ schmecke nach
mehr: wohlige Entspannung und
gezicltes Aktivieren auf 1.240 m*;
In- und Outdoorpoal, Teufels-
sauna, Laconium, Bergkristall-
damplbad, Solegrote, Keiuterbad
Stubenzauna, Erlebnisduschen,
Hor-Whirlpool, Vial-Beautypmo-
gramme nach Maria Galland ...
Drazu Skispaf bis iiber Ostern in

~Hochkdnigs Winrerreich” (der
Einstieg in den Lift ist gleich vor
der Tiir!) und viele akeive Ideen in
der Alm"; Hallentennis, Squash,
Indoor-Golf, Aqua-Fit, Yoga-Spon,
Tai Chi, Kardio-Fitness ... Fibr
Kinder: .Alm-Hits for Kids”. Fiir
kieine Gisre; Kinder-Wohlfihl-
pension, Kinderermifigungen ...

Sxi-Wellness-Schnuppertage:

rmg A Lbl 2 m"l% f&;my.
3 Ubernachimngen miz HATAR,
3-Tape-Liftpan k.udwém Extrur .
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Informationsn: Dm_l'_lhgggg_mjum *ink

Familie Burgschwaiger - Sonnberg 54 - A-5652 Dienten/Salzburg
Tel. (00 43) 64 61 / 230-0 - Fax (00 43) 64 61 / 230-62

E-Mail: welcome@UebergosseneAlm.a

e oder besuchen Sie unsere Homepage:

www. UebergosseneAlm.at

fle 19, A-5071 Selrkarg




